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AngusBeef Salsiz
the natural dried beef

Gian Peter Niggli l CH-7503 Samedan l www.niggli-angus.ch

Nach traditionellem Rezept hergestellt und 
an der klaren Engadiner Bergluft getrocknet.

 
Zur Herstellung wird ausschliesslich Fleisch

 vom Engadiner Angus Rind verwendet.
 

Seine exklusive Form ist einmalig
 und macht ihn unverwechselbar.

Produced from the original recipe and 
dried in the pure mountain Engadin air.

Only the meat from the Engadiner Angus Cattle 
is used for this product.

It‘s moon shape is unique and 
can‘t be mistaken for anything else.  
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