Aug in Aug mit Angus

Eine nicht alltiigliche Geschichte aus der Engadiner Landwirtschaf 1

Glicklich schen sie aus die schwarzen Angus-
Kithe und -Rinder, diec auf Muotlas Muragl in
2500 Metern Hihe den Sommer verbringen, ob-
schon sie eigentlich cltwas orsfremd wirken,
Lissig wiederkiivend scheinen auch sie den herr-
lichen Blick i die Bergwelt und auf das thnen
zu Fissen liegende Hochtal zu geniessen. Doch,
so may sich der eine oder andere vorbei-
marschierende Wanderer fragen, was hat ¢3 mit
diesen svierbeinigen Touristens auf sich? Die
Amtworl findet sich im Orl Samedoan, genauer
gesagl im Bio-Betrieb von Gian Peter Niggli,
dessen pelbschwarzes Logo ihn als «Nigeli An-
puse ausweisl, — So, wie das schwarze Vich am
Berg diberrasehi, so dberrascht auch der Vich-
aiichter. «Unsere beste Propaganda sind die
Trere aul der Weides, erldutert er lachend, wiih-
rend er ung #u einer Power-Point-Prilsentation
seines Betriebes einlidt.

Mit jeder neuen Seite Text und Grahk, dic
Migglis Computer 6finet, wird klar, dass man es
hier mit ¢inem hichst ungewshnlichen Bio-Bau-
ern zu tun hat - cinem Landwirt der neuen Gene-
ration und ecinem wahren Unternehmer, Niggli
spricht von Wertschiplung und Geschililtsphilo-
sophie, von Corporate Identity und Qualititskon-
trolle und auch davon, dass seine Tiere bloss Gras
und Heu friissen, weshalb ihr Fleisch sehr wilrzig
set. Sobald der Frithling kommi, werde seine im
Mittel 30-kopfige Herde auf die Weide gebracht.
Und ehe der Winter im Hochtal Einzog hilt,
kehrten die Tiere zuriick in den Boxenlaufstall,
aus dem sie jederzeit hinaus in ein eingeziunies
Freifland-Gehege sparieren kénnten. Erst die Be-
wegung bringe eine gute Fleischqualitin, Lim ses-
nen Tieren am Ende einen langen und stressizen

Transport wum  Schlachthof xu ersparen, hat
Niggh unweit der Stallungen einen  eigenen
Schlachtbetrich cingerichied.

eMigell Anpguss is1 cin schlagender Beweis da-
fitr, dass dkologische Landwirtschafl und art-
perechte Tierhaltung durchaus Hand m Hund mic
wirtschaftlichem Friolg gehen kiénnen - wobel
der clevere Viehziichter keine Gelegenheit unge-
autzt Bisst, den Cashllow im Betrieb zu erhihen,
So scheut er sich nicht, im Sommer, wenn die Stal-
lungen leer stehen, sogar Jazkonzerle im Kuh-
stall zu orgamsiercn, genauso, wie er im Winter
Teile seines tiel verschneiten Weidelandes illus-
tren Autemarken zur Durchithrong von Schleu-
derbursen aul Schnee und Bis verpachiet!

Seine grdssten Erfolge erzielte Niggli aber
eimerseits im Marketing und im Aufbau direkter
Fleischabsatz-Kandle in der Region und ander-
seits ‘bei der Aufzocht von Edeltieren der be-
gehrten  Angus-Rasse. Zahlreiche Preise und
Auszeichnungen fiir seine Zuchttiere und [Ur
seing betrieblichen Leistungen schmtcken sein
Bilre, Viel Freude bereiten thm auch seine ur-
sprilnglich bloss als Werbegeschenk fabrizierten
Angus-Salsiz, fir die er 2003 sopar mil der
hichsten Anerkennung der Branche, dem Prix
d'Innovation  Agpricole  Suisse,  auspezeichnel
wurde, Seither verkauft er jihrlich mehr als
20000 Shick von dieser Bio-Wurst, unter ande-
rem auch an Globus Delicatessa, Trolzdem isl
Migeli auch heute noch sichtlich erfreut tber
jeden Kunden, der personlich zu ihm in den Be-
trich kommt, um diesen wiirzigen und schmack-
haften Salsiz xu erwerben.
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